PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secratatia da Saude

Anexo 11T da Resolucio SESA n° 107/2018

ROTEIRO DE INSPEGAO EM INSTITUIGOES DE ENSINO

DADOS DA INSTITUICAO

Razao Social:

CNPJ:

Licenga Sanitaria-LS (Numero e Validade):

Nome Fantasia:

Logradouro: Numero:

Municipio: Bairro/Distrito: UF:
Complemento: CEP: e-mail:

Telefone: Fax:

Responsavel Legal da Institui¢ao: CPF:

Numero de alunos:
N° de Turnos:
N° de funcionarios:

Capacidade total por area construida:

Estabelecimento de ensino:

( ) Ensino fundamental e médio;

( ) Ensino profissionalizante;

( ) Ensino agricola e /ou agropecuario;
{ ) Outro:

Data da ultima LS:

Data da Inspecao:

Inspecdo acompanhada por:
Funcgao:

GABINETE DO SECRETARIO
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PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

No

o item a ser avaliado

Avaliacao

Sim l Nao ' N/A

1.1 - ESTRUTURA FiSICA — SALAS DE AULA

1.11a

A area construida é compativel com a proposta pedagégica da instituicdo?

1.11b

O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m?
Dbs: Para edificagBes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 62

paragrafo 22 do Anexo |.

11l1c

Em caso de utilizagdo de quadros negros, cavaletes flip-chart, televisores e
telas de proje¢do de imagens, é respeitada a distancia minima de 2,00 m

até o local mais préximo de observacgdo pelos alunos?

Os mobilidrios estdo integros, de facil limpeza e manutengao, e compativeis

11.1d
com as atividades a que se destinam?

1.1.2a |Ossistema de iluminagdo estd em boas condi¢bes de funcionamento?
O sistema de iluminagdo utiliza lumindrias com lampadas frias

1126 (fluorescentes e LEDs)?
As luminarias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de

112c protecdo de modo a garantir um dispositivo de seguranca adicional?

1.1.3 a |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminacdo natural?

113b Janelas ou estruturas equivalentes possuem abertura direta para area
externa?

114 Possui ventilagdo natural obrigatéria, podendo ser complementada por
sistema mecanico de ventilagdo?

1153 Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolac¢3o direta?

115b Janelas tipo basculante ou maxim-ar possuem ferragem de acionamento na
altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e fechamento?

115¢ Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecao contra
acidentes?
Sacadas, janelas ou qualquer local que possa representar risco de queda as

1.1.5d |criangas, a partir do 12 pavimento, possuem meios de protecdo contra
quedas?

115e As janelas possuem peitoril minimo com 1,20 m de altura em relagéo ao
nivel do piso acabado?

1.1.5f |As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?
As portas de vidro foram executadas em vidro temperado ou laminado?

115g Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com fun¢ao de divisérias
onde haja a circulagdo de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas
ou faixas em toda a sua extens3o, em cor contrastante com o ambiente?

1.1.6 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?

117 Os pisos possuem revestimento de material nio compacto (baixa

condutividade térmica), continuo, lavavel, impermedvel, antiderrapante e
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Secretaria da Saude

sem irregularidades?

Os tetos sdo de laje ou forro continuo {forros colados, tarugados e forros

1.1.8
suspensos)?
119 As instalagcBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
- integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?
Os acessos abertos (corredores} possuem protecdo contra quedas,
1.1.10 | constituidos de anteparos rigidos, em sistema de guarda-corpo, com

altura de 1,20m ?

1.2 - ESTRUTURA FISICA — AREAS ADMINISTRATIVAS E OPERACIONAIS

1.2.1a

O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m, exceto para depdsitos que
podem possuir pé direito minimo de 2,20 m?
Obs: Para edificacbes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 62

paragrafo 22 do Anexo |.

1.2.1b

Existe Depodsito de Material de Limpeza (DML), com tanque e armario para

guarda de material de limpeza, de acesso restrito, no pavimento térreo?

1.2.1c

Existe DML de apoio ou uso de carro funcional de limpeza nos demais

pavimentos?

1.2.1d |O refeitério ou equivalente possui lavatorio para higienizacdo de maos?
1.2.2 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?

Os pisos possuem revestimento de material ndo compacto (baixa

condutividade térmica) e/ou materiais compactos {alta condutividade
1.23 térmica), continuo, lavavel, impermeavel, antiderrapante e sem

irregularidades?

Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
124 suspensos)?

As instalagBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
123 integra, protegida e aterrada {fiagdo, tomadas e interruptores}?
1.2.6 a |O sistema de iluminagado esta em boas condi¢Bes de funcionamento?

O sistema de iluminagdo utiliza luminarias com lampadas frias
1.26b {fluorescentes e LEDs)?

As luminarias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de
1.26¢ protecdo de modo a garantir um dispositivo de seguranca adicional?
1.2.7 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural?

Existe ventilacdo natural obrigatdria para refeitdrios e locais para refeicdes,
1.2.8 a |podendo ser complementada por sistema mecanico de ventilagdo?

Em ambientes e salas administrativas que ndo permitam a utilizagdo de
1.2.8 b |ventilagdo natural, os mesmos sdo providos com ventilacdo artificial que

garanta um fornecimento uniforme do ar na totalidade do ambiente?
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1.28¢

Em depdsitos que ndo permitam a utilizacdo de ventilacdo natural, existe
sistema mecanico de ar por exaustdo?

1.29a

Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolacdo direta?

1.29b

Janelas tipo basculante ou méaxim-ar possuem ferragem de acionamento na

altura do peitoril para facilitar manobras de abertura e fechamento?

1.29¢

Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecdo contra
acidentes?

1.2.9d

As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?

1.29e

As portas de vidro foram executadas em vidro temperado ou laminado?
Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com funcdo de divisérias
onde haja a circulagdo de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas
ou faixas em toda a sua extensao, em cor contrastante com o ambiente?

1.3 - ESTRUTURA FiSICA — INSTALACOES SANITARIAS

13.1a |O sistema de iluminagdo estd em boas condi¢des de funcionamento?
O sistema de iluminacdo utiliza [luminarias com Ilampadas frias
1310 (fluorescentes e LEDs)? S ]
1.3.2 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural? L
Possui ventilagdo natural preferencialmente ou sistema mecénico de ar por
133 exaustdo?
Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protecdo contra
134a acidentes?
As janelas possuem peitoril minimo com 1,60 m de altura em relagdo ao
13.4b nivel do piso acabado?
13.4c As portas possuem largura minima de 80 cm?
Para instalagbes sanitarias de alunos, as portas dos gabinetes sanitarios
1.3.4d |possuem abertura de giro para fora ou com sistema de fixa¢do que permita
a retirada das mesmas pelo lado externo?
1.3.5 |As paredes sdo de material liso, lavavel e sem irregularidades?
Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
136 suspensos)?
O piso é de material antiderrapante, resistente, impermeavel, lavavel, de
137 cores claras e em bom estado de conservacdo, resistente ao ataque de
substancias saneantes e que seja de facil higienizacdo (lavagem e
desinfeccdo)?
1.3.8 As instalagBes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?
As instalagdes sanitdrias sdo dotadas de suporte de papel toalha, sabonete
1.3.9a |liguido e papel higiénico sempre abastecidos, e lixeiras especificas para

papel toalha e papel higiénico, lavaveis e com saco plastico?
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1.3.10b

Possui instalacBes sanitarias devidamente separadas para cada sexo, com
compartimentos sanitarios e lavatérios na proporcdo definida de 01
conjunto completo {pia e vaso sanitario) para cada 40 alunos, calculados
sempre para o periodo de maior lotagdo?

13.10c

Possui instalagBes sanitarias devidamente separadas para cada sexo, com
compartimentos sanitdrios e lavatérios na propor¢do definida de 01
conjunto completo (pia e vaso sanitario) para cada 20 funcionarios,
calculados sempre para o periodo de maior lotacdo?

13.10d

Possui pelo menos, 1 (um) sanitdrio adaptado para portadores de
necessidades especiais, respeitando as especificacbes e o layout
determinado na NBR 9.050/2015?

1.3.10e

Para funcionarios da cozinha e manutencdo existe local apropriado para
vestiario dotado de armarios individuais, observada a separagao de sexos?

1.4-AB

RIGO DE RESIDUOS

O abrigo de residuos possui drea suficiente (cabines ou recipientes

1.4.1 |fechados) para armazenar o volume gerado durante o menor tempo
possivel, separado em reciclavel, ndo reciclavel e organico?
1 O abrigo de residuos é separado de acordo com o tipo de residuo
42 {reciclavel e n3o reciclavel)?
Nas instituicGes de ensino que ndo possuem abrigo de residuos, existe um
1.4.3 |container com tampa, dividido em reciclavel e orgadnico, com dreno no
fundo, suficiente para armazenar o volume gerado entre duas coletas?
1.4.4 |Existem ponto de dgua e de ralo préximos ao abrigo de residuos?
No caso de existéncia de abrigo, sdo observadas medidas para evitar a
1.4.5 |entrada de animais sinantrépicos (moscas, mosquitos, baratas, pombos,
ratos, entre outros) nos ambientes de armazenagem de residuos?
Caso a instituicdes de ensino oferte cursos e/ou disciplinas da area de
1.4.6 |salde, é seguida a legislagdo vigente quanto ao gerenciamento de residuos

de servigos de salde?

2.1 - INFRA-ESTRUTURA AMBIENTAL

2113

A instituicdo de ensino esta ligada a rede plblica de abastecimento de
agua?

211b

Em caso do abastecimento de agua ser realizado através de solugdo
alternativa coletiva (poco tubular profundo, raso, cisternas, bicas e/ou
fontes), sdo seguidas as normativas da Portaria MS 2914, de 12/12/2011,
ou outra que venha a substitui-1a?.

211c

As instalag@es sanitarias deverio sdo alimentadas por dgua proveniente do
sistema pdblico e esgotadas mediante ligacdo a rede publica? Quando o
local ndo for beneficiado pelos sistemas publicos de agua e de esgotos, é
adotada medida no que concerne a potabilidade, previsdo suficiente de
dgua e a disposicdo dos esgotos de acordo com as normas técnicas vigentes
(fossa e sumidouro)?

21.1d

Os reservatérios de agua possuem volume suficiente para abastecimento

para 01 (um) dia de consumo, levando em consideracdo a capacidade de
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ocupacao do prédio?

21.1e

Os reservatérios de agua sdo conservados fechados com tampas de

material impermedvel e ndo corrosivo?

211f

O acesso aos reservatdrios é restrito ao pessoal de limpeza e manuten¢do?

211g

Existem reservatdrios de agua construidos com fibrocimento em uso? Caso

positivo, deve-se prever a sua substituicdo.

2.1.1h

A limpeza e desinfeccdo de reservatdrios de dgua s3o realizadas em prazo
minimamente semestral, realizada por empresa licenciada ou pelo
estabelecimento seguindo o preconizado nas normas técnicas fornecidas
pela Companhia de Saneamento do Parana (SANEPAR)?

2.1.1i

Os materiais e componentes das instalacdes hidraulicas prediais sdo
mantidos em bom estado de conservacdo, sem vazamentos ou infiltra¢des?

2.1.2

Existe galdo de agua ou bebedouros de jato inclinado na propor¢do de um
bebedouro para cada 100 alunos ?

Obs: quando forem utilizados filtros ou bebedouros que ndo operarem em
sistema de jato inclinado, devera ser instalado dispensador de copos
descartaveis.

2.1.3a

O esgotamento sanitario esta ligado ao Sistema de Coleta Publica de Esgoto
seguindo as normas técnicas da Companhia de Saneamento do Parana
(SANEPAR)?

2.13b

Para os locais em que ndo haja atendimento pela rede publica de coleta de
esgoto, sdo adotados sistemas individuais de tratamento de esgotos (fossas
sépticas, sumidouros ou outros tratamentos cientificamente comprovados)
dimensionados e construidos conforme as normas técnicas da ABNT ou da
Companhia de Saneamento do Parana (SANEPAR)?

2.14a

As janelas possuem telas milimétricas limpas, sem falhas de revestimento e

ajustadas aos batentes, para evitar a entrada de animais sinantréopicos?

2.14b

Quando medidas mecénicas de prevenc¢do ndo forem eficazes, o controle
quimico é executado por empresa especializada, licenciada pela autoridade

sanitaria, durante o periodo de férias escolares e/ou recessos?

2.14c

A instituicdo de ensino mantém registro de todas as acdes relativas ao

Manejo de Pragas e Vetores (data, tipo de acdo, responsavel)?

2.14d

A instituicdo de ensino atende ao preconizado na Resolucdo Estadual N2
0029/2011 SESA ou legislacdo substituta quanto a prevengdo da
proliferacdo do Aedes aegypti?

2.1.5

Existe constata¢do de limpeza geral em toda instituicdo de ensino?

2.16a

Existe acesso coberto entre blocos?

2.16b

Existem rampas em todos os locais com desnivel, com inclinacdo conforme
NBR 9050, com largura minima de 1,20m, piso antiderrapante e corrimdo

de ambos os lados?
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2.16¢c

Para construgGes com mais de um pavimento, existe sistema que promova
a acessibilidade (elevador, plataforma elevatdria, rampas) ou o

oferecimento dos mesmos servicos no pavimento térreo?

3.1-CO

ZINHAS e CANTINAS/LANCHONETES DE ESCOLAS COM REFEICOES PREPARADAS NO LOCAL

3.11

Na zona envolvente a cozinha, cantina/lanchonete n3o existem focos de
insalubridade ou poluicdo promotores do desenvolvimento de agentes
vetores e reservatorios ou que liberem cheiros, poeiras, fumos ou gases

susceptiveis de contaminarem ou alterarem os alimentos?

3.1.2

Os banheiros e vestiarios ndo se comunicam diretamente com as areas de

preparo e de armazenamento dos alimentos?

3.13a

As dependéncias permitem o espago adequado para o desenvolvimento do
trabalho, com linha racional, permitindo um fluxo Unico do produto, sem

cruzamento das areas?

3.1.3b

Existe barreira fisica ou imaginaria (técnica) na area da cozinha, para
separar a area limpa da area suja, preservando a qualidade dos alimentos
ainda sem manipulacdo, daqueles que ja sofreram coc¢do ou desinfecgao,

evitando a contaminagdo cruzada?

31.4

As paredes possuem acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores

claras, isenta de fungos (bolores) e em bom estado de conservagdo?

3.15a

As portas e janelas possuem telas milimétricas limpas, sem falhas de
revestimento e ajustadas aos batentes, para evitar a entrada de animais

sinantropicos?

3.15b

As portas possuem fechamento automatico {mola ou similar)?

3.16a

Possui ventilagdo natural e/ou artificial, isenta de fungos, bolores, gases,
fumacgas e condensagdo de vapores, permitindo a eliminagdo dos mesmos

sem causar danos ou incomodo a vizinhanga?

316b

Existem exaustores sobre os equipamentos de cocgdo e/ou geradores de
vapor?

3.16¢c

O sistema de exaustdo esta em perfeito estado de funcionamento e limpo?

3.1.7a

Possui caixa de captagdo de gordura antes do langamento das aguas

servidas no sistema pUblico de esgotos ou em fossas sépticas?

317b

As caixas de gordura sdo limpas semestralmente e existem registros do
procedimento de limpeza?

OBS: Devera ser apresentado por escrito o procedimento adotado, em
forma de POP.

3.1.8a

O acondicionamento do lixo é feito em recipiente lavavel, com tampa, de
acionamento ndo manual com uso de sacos de lixo?

3.18b

Os contenedores de residuos estdo localizados de modo a prevenir a

contaminagdo dos manipuladores e do ambiente, em numero e tamanho

suficiente para atender a necessidade de armazenamento e coleta publica
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de residuos?

3.1.9

de alimentos , bem como porta sabdo liquido neutro, toalhas de papel
descartdveis e n3o recicldveis , lixeira com tampa e pedal e cartaz

orientativo de lavagem correta das maos e alcool 70% ?

PARANA

GOVERNO DO ESTADO
Secretaria da Saude

3.1.10

Possui iluminagdo adequada e as lumindrias possuem protecdo contra

quedas e explosdes?

3.2-EQ

UIPAMENTOS E UTENSILIOS UTILIZADOS NO PREPARO DE ALIMENTOS

321a

O dimensionamento dos equipamentos e maquinarios esta adequado ao
volume de producdo, tipos de produtos ou padrdo de cardapio e sistema

de distribuigdo/venda?

3.21b

Os equipamentos e maquinarios sdo confeccionados em material
inoxidavel (aco, plastico, vidro, etc.) e as superficies de contato com os
alimentos sdo lisas, lavaveis, impermeaveis, limpas e em bom estado de

conservagao e funcionamento?

3.2.2

Os utensilios sdo lisos, impermeaveis, de material ndo contaminante, de
tamanho e forma que permitam facil limpeza, integros, e sdo armazenados
de maneira a evitar a contaminagdo dos mesmos por poeira, insetos e

roedores?

3.2.3a

Os moveis, estantes, mesas, estrados e armarios existem em quantidade e

capacidade suficiente para a guarda de utensilios e matéria-prima?

3.23b

Possuem superficies de contato com os alimentos lisas, lavaveis,

impermeaveis, integras e de facil limpeza?

3.2.3¢

Existem bancadas para apoio de hot box e para distribuicdo das refeigdes?

3.24a

As instalagbes para a protecdo e conservagdo de alimentos, como
refrigeradores, freezeres, camaras frigorificas, estufas, balcdo térmico,
estdo adequados aos tipos de alimentos e a capacidade de produgdo e

distribuicao?

3.24b

Possuem superficies lisas, lavaveis e impermeaveis, em bom estado de
conservagdo, funcionamento e limpeza, e serem resistentes a a¢do de

produtos quimicos?

3.25a

Possui area especifica para a estocagem dos alimentos, com estrado e

prateleiras?

3.25b

A despensa é de facil limpeza diaria, arejada, organizada, bem iluminada,
com protecdo nas janelas e portas para evitar a entrada de

insetos/roedores?

3.3-AL

IMENTOS

3.3.1a

Sdo utilizadas somente matérias primas e produtos com caracteristicas

organolépticas normais, dentro da validade e embalagens integras,

provenientes de estabelecimentos autorizados pela Vigilancia Sanitaria e
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registrados nos érgdos de fiscalizagdo competente?

3.3.1b

Matérias primas e produtos alimenticios possuem embalagem e rotulagem

de acordo com a legislagdo vigente?

332a

As refeicdes prontas para o consumo sdo mantidas em equipamentos
adequados de conservacdo que garantam a temperatura quente {superior
a 602C por no maximo 6 horas) ou fria (maximo até 10°C por no maximo 4
horas), ou sdo servidos imediatamente apds o término de seu preparo?

332b

O armazenamento, exposicdo e conservagdo dos alimentos é realizado de

forma higiénica e organizado?

33.2¢c

Os alimentos pereciveis refrigerados sdo armazenados em temperatura até

5°C e os congelados a temperatura de -18°C?

3.3.3

Os alimentos estdo protegidos contra a contaminagao por poeiras, saliva,
insetos, roedores ou outras formas de substancias contaminantes, bem
como sao armazenados distante de substancias perigosas como inseticidas,
detergentes e desinfetantes?

3.3.4

A manipulagio dos alimentos ocorre através da minima operagdo manual e

de forma higiénica?

3.35

Sdo eliminadas as sobras de alimentos prontos que ndo foram distribuidos
ou que ficaram no balcdo térmico ou refrigerado?
OBS: Devendo ser imediata.

3.4 - MANIPULADORES DE ALIMENTOS

Os manipuladores de alimentos ndo apresentam lesdes ou sintomas de

3.4.1 |enfermidades?

Tém asseio pessoal, usam uniformes de cor clara, compativeis com a
3.4.2 |atividade, conservados e limpos (avental, touca, sapato fechado

antiderrapante)?

N3ao manipulam dinheiro ou outros atos que possam contaminar o
343 alimento?

Usam cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessério
344 apropriado para este fim? Possuem unhas curtas e limpas, sem adornos e

esmalte?

3.5 - MANUAL DE BOAS PRATICAS NO PREPARO DE ALIMENTOS

3.5.1 Possui Manual de Boas Praticas (MBP) ?
Possui Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) para: higienizagdo
3.5 de instalagdes, equipamentos e maoveis; controle integrado de vetores e

pragas urbanas; higienizagdo do reservatdrio e higiene e saude dos
manipuladores?
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3.6 - TRANSPORTE DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR EMPRESAS
TERCEIRIZADAS

Os veiculos estdo limpos, em bom estado de conservagdo e de uso

3.6.1 exclusivo para o transporte de alimentos?

362 O veiculo possui Licenga Sanitaria vigente?

O sistema de transporte e distribuicdo das refeigbes até o local de consumo
3.6.3 |mantém o alimento em temperatura adequada até a sua utilizagdo (pratos
quentes superior a 60°C e pratos frios até 5°C) ?

Os recipientes estdo limpos e integros, com fechamento adequado para

3.64
protecdo dos alimentos e sobre estrados impermeaveis e de facil limpeza?
O tempo de distribuigdo de alimentos é o mais breve possivel entre o final
365 do preparo e 0 consumo, com a manuten¢dao da temperatura superior a

60°C para alimentos quentes e até 5° para os refrigerados?

3.7 - RECEPGAO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR
EMPRESAS TERCEIRIZADAS

Na recepgdo dos alimentos, apds a verificagdo da temperatura dos mesmos
pela escola, somente sdo aceitos os alimentos que se apresentarem nha
3.7.1 |temperatura adequada (superior a 60°C para alimentos quentes e até 5°
para os refrigerados)?

Caso o alimento ndo seja consumido imediatamente, o mesmo é mantido
em temperatura adequada (superior a 60°C para alimentos quentes e até

3.7.2 5° para os refrigerados) para garantir a qualidade e diminuir a possibilidade
de multiplicagdo de microrganismos?
Documenta o registro didrio de temperatura de recebimento das refeicdes
rontas (quentes e frias)?
3.7.3 P (a )

OBS: Os fornecedores terceirizados deverdo apresentar a licenga sanitaria

vigente .

3.8 - CONSERVACAO E DISTRIBUICAO DE ALIMENTOS PRONTOS PARA O CONSUMO PREPARADOS POR
EMPRESAS TERCEIRIZADAS

381 Os alimentos quando reaquecidos chegam a temperatura de no minimo
7 |70°C, por no minimo 2 minutos, e servidos imediatamente?

As refei¢des prontas para o consumo sdo mantidos em equipamentos de
3.8.2 |conservagdo que garantam a temperatura quente (superior a 60°C por no
maximo 6h) ou refrigerada (até 5°C) para a conservagao dos mesmos?

383 Os alimentos pereciveis permanecem fora da temperatura ideal de
conservac¢do por, no maximo, 2 horas?

As refeicdes prontas transportados em hot box (container isotérmico}

3.8.4 permanecem em temperatura superior a 60°C por mais de uma hora?

As refei¢cGes prontas e embaladas individualmente sdo de uso Unico e sdo
3.8.5 larmazenadas adequadamente para ndo serem contaminadas antes do

consumo?
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3.9 — HIGIENIZAGAO

3.9.1

Se ocorrer na instituicdo de ensino, possui instalagdes adequadas para
higienizagdo dos utensilios da cozinha?

3.10 - CONTROLE DE QUALIDADE

3.10.1

O controle de qualidade das matérias primas e dos ingredientes utilizados
pela unidade de preparagdo das refei¢cGes e lanches é de responsabilidade
do local e/ou empresa produtora, podendo ser monitorado sempre que

necessario pela escola?

4.1 - ESTRUTURA FiSICA — LABORATORIOS DE CIENCIA, FiSICA, QUIMICA E BIOLOGIA

4.1.1 |O sistema de iluminagdo estd em boas condigbes de funcionamento?
412 O sistema de iluminagdo utiliza lumindrias com lampadas frias
" |(fluorescentes e LEDs)?
413 As lumindrias fluorescentes tubulares possuem aletas ou grades de
1 prote¢do de modo a garantir um dispositivo de seguranga adicional?
4.1.4 |As esquadrias possuem vidros integros para permitir a iluminagdo natural?
415 Janelas ou estruturas equivalentes possuem abertura direta para area
7 lexterna?
Possui ventilagdo natural obrigatdria, podendo ser complementada por
416 sistema mecénico de ventilagdo?
4.1.7 |As paredes sdo de material liso, lavdvel e sem irregularidades?
Os pisos sdo de material continuo, lavavel, impermeavel, antiderrapante e
4.1.8 |[sem irregularidades, de cores claras e em bom estado de conservagdo, que
seja de facil higienizagdo?
4 Os tetos sdo de laje ou forro continuo (forros colados, tarugados e forros
19 suspensos)?
O pé-direito minimo possui, no minimo, 2,80 m?
4.1.10 |bs: Para edificacGes preexistentes com pé-direito menor, vide Art. 6°
paragrafo 22 do Anexo |.
As bancadas do laboratério de quimica sdc impermedveis, lavaveis e
4.1.11 |resistentes ao ataque de produtos quimicos e sdo equipadas com, pelo
menos, uma cuba ligada a uma caixa de decantagdo de residuos?
4112 O laboratdrio de quimica é dotado de capela de exaustdo de gases para o
- manuseio de produtos toxicos e corrosivos?
O laboratério de quimica possui armdrio para acondicionamento de
4.1.13 |reagentes quimicos, vidrarias, acessdrios, equipamentos, estufas, capelas,
materiais, documentos, sistemas biolégicos, entre outros?
O laboratério de quimica possui sistema de seguranga composto por lava-
4.1.14 |olhos e chuveiro de emergéncia, saidas de emergéncia e sistema de
controle de gas através de registros?
411 Quando o laboratério de quimica nao for atendido por rede de gas, os
115 cilindros de GLP s3o armazenados em abrigo externo?
4.1.16 |Nos laboratdrios de ciéncias em que se realizam experiéncias com animais
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existem bancadas impermeaveis e lavaveis, com tanques para
armazenagem para pecas anatdmicas e mesas de necropsia?

4.1.17

Nos laboratdrios de ciéncias em que se realizam experiéncias com animais,
0s mesmos sdo mantidos em biotérios que atendam as areas relativas a
ética, a arquitetura, ao manejo e a biosseguran¢a?

4.1.18

Os mobiliarios estao integros, de facil limpeza e manutencao, e compativeis
com as atividades a que se destinam?

4.1.19

As instalacbes elétricas estdo em perfeito estado de funcionamento,
integra, protegida e aterrada (fiacdo, tomadas e interruptores)?

4.1.20

Em caso de necessidade, as janelas devem possibilitar o controle da
entrada de luz solar e a insolac¢do direta?

Janelas maxim-ar no térreo apresentam sistemas de protegdo contra

4.1.21
acidentes?
Sacadas, janelas ou qualquer local que possa representar risco de quedas, a
4.1.22 |partir do 12 pavimento, quando utilizados pelo ensino fundamental e
especial ,possuem meios de prote¢io contra quedas?
4123 As janelas possuem peitoril minimo com 1,20 m de altura em relagao ao
nivel do piso acabado?
4.1.24 |As portas possuem largura minima de 80 cm e altura minima de 2,10 m?

4.1.25

As portas de vidro foram executadas em vidro temperado e laminado?
Quando o vidro for utilizado portas ou fachadas com funcdo de divisdrias
onde haja a circula¢do de pessoas, foram aplicadas horizontalmente tarjas

ou faixas em toda a sua extensdo, em cor contrastante com o ambiente?

s acessos abertos (corredores) possuem prote¢do contra guedas,

4.1.26 | constituido de anteparos rigidos, em sistema de guarda-corpo, com
altura de 1,20m ?
4.2 - PISCINAS, VESTIARIO, LAVA-PES

4.2.1 |As piscinas possuem agua limpida e transparente?
Existem planilhas diarias com registros do controle da temperatura, pH e
4.2.2 cloro?
4.2.3 |Existe a descri¢do do processo de limpeza e tratamento da agua?
4.2.4 |Existem lava-pés com agua limpa e clorada?
4.2.5 |0 acesso ao solario passa obrigatoriamente por ducha e lava pés?
4256 As piscinas possuem revestimento sem manchas, com bordas e pisos
integros e limpos?
4.2.7 |Possui sala para manipulacdo e armazenamento de produtos quimicos?
428 Possui acessibilidade para portadores de necessidades especiais tanto a
4rea do solario quanto ao tanque?
Possui vestiarios separados por sexo, com lavatérios, boxes para vaso
429 sanitario e boxes fechados para chuveiro?
4.2.10 |Possui vestiario adaptado aos portadores de necessidades especiais?
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